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gastliches
Handwerk.”

- Familie Nélly -
Hotel
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Willkommen in unserem Ringhotel Gasthof Hasen, einem Stiick Herrenberger Geschichte.
Bereits 1620 wurde der Hasen erstmals urkundlich erwdhnt und war damals schon weit Uber
die Stadtgrenzen hinaus bekannt.

Wir, die Familie Nolly und Team, fihren den Gasthof seit 1985 mit groBBer Freude fort.
Im Jahr 2015 sind die Jungen Hasen fiir einen Generationenwechsel
in den Familienbetrieb zurlickgekehrt.

Mit dem Leitsatz: ,Von der Wurzel zur Blite"” wagen wir auf dem Fundament

traditioneller Gastlichkeit gemeinsam den Sprung zum Ort neuer Geselligkeit.

Unser Familienbetrieb steht fur ehrliches Handwerk, nachhaltigen Umgang mit der Natur

und regionale Wertschatzung. Wir wollen Verantwortung tibernehmen - nicht nur flr unsere
Umwelt, sondern auch im Umgang miteinander. Die Forderung unserer Zukunft, die Vermittlung
von Werten, speziell in der Ausbildung, ist hierbei ein wichtiger Grundstein.

Uns liegt es am Herzen den Blick flr Lokales, den Geschmack, das Umfeld, den
Schénbuch, die Region und die Familie zu scharfen - und immer wieder auch den Blick
Uber den lokalen Tellerrand hinaus zu wagen. Lassen Sie sich von unserer Leidenschaft
anstecken und erleben Sie urspriingliche Genusserlebnisse neu.

Auf unserer saisonalen Monatskarte kochen sich unsere Kiichenchefs Mario Kunic

und Gerhard Nélly mit einfallsreicher, kreativer Kiiche in lhre Herzen.

Dazu reichen wir erlesene, vorwiegend biodynamische Weine, ausgesucht von unserem
staatlich gepriften Sommelier Arnold No&lly.

Jedes unserer ,Schmeck den Siiden”- Gerichte kochen wir ausschlieBBlich
mit Produkten aus unserer Region.

Daftir steht der baden-wirttembergische Léwe, mit dem das Gericht
Schmeck den Siden gekennzeichnet ist und dessen Berechtigung jéhrlich von einer unabhéngigen

Baderﬁwﬁirtt:mberg Institution kontrolliert wird. Weitere Infos hierzu finden Sie auf der néchsten Seite.

(.O] Fiir spannende Infos und Neuigkeiten rund um den Hasen folgen Sie uns
auf Facebook (hasen.herrenberg) & Instagram (hotel_gasthof hasen).

Montag - Sonntag (abends):

Restaurant: 18:00 Uhr - 22:00 Uhr, Kiichenzeiten sind von 18:00 Uhr - 20:30 Uhr

Mittwoch - Sonntag (mittags):

Restaurant: 11:45 Uhr - 14:30 Uhr, Kiichenzeiten von 11:45 Uhr - 14:00 Uhr RINGHOTELS

Take Away (Abholung der Speisen) zu den angegebenen Kiichenzeiten. Echt HeimatGenuss erleben
Die Preise enthalten die gesetzliche MWSt.



Schmeck den Siiden
——— Gastronomen————

Schmecken Sie den SUden BadenWiirttemberg

Wir ,Schmeck den Sitiden“- Gastronomen heifden Sie im ,L&ndle“ herzlich Willkommen!

Gerne servieren wir lhnen unsere Heimat mit einem Stlick saftigen Fleisch, knackigem
Gemise oder fangfrischem Fisch.

Jedes unserer ,Schmeck den Suden“- Gerichte kochen wir ausschlief3lich mit
Produkten aus unserer Region. Dafir steht der baden-wiirttembergische Léwe, mit
dem das Gericht gekennzeichnet ist und dessen Berechtigung jahrlich von einer
unabhangigen Institution kontrolliert wird.

Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege und absolute Frische der Produkte.
Das sind die Kernpunkte der ,Schmeck den Stiden“- Philosophie.

Regionaler Anbau bedeutet dartiber hinaus saisonale Kiche: auf den Teller kommt das,
was die Jahreszeit hergibt - mit kreativer Leidenschaft.

Des Weiteren schutzt regionaler Anbau unsere Artenvielfalt und unser Klima und
unterstutzt regionale Erzeuger.

Lassen Sie es sich schmecken!

Unsere ,Schmeck den Siiden“- Lieferanten sind:

Getranke: Hochdorfer Kronenbrauerei
Gemdise, Obst, Krauter: Gemiise Wacker Holzgerlingen
Gemlse, Salat: Gemiuisebau Rapp Bondorf
Ackersalat, Beeren: Berner Altdorf

Kraut: Bauer Seidel Ostfildern
Kartoffeln: Kartoffelhof Sauter Bondorf
Eier, Spargel, Nudeln: Geflugelhof Hiller Bondorf
Milchprodukte: Hirschburger Kirchentellingsfurt
Lachsforellen, Forelle, Saiblinge: Forellenhof Rossle Honau
Linsen: Wiesenackerhof Ménchberg
Brot, Brétchen, Paniermehl: Béckerei Zander Herrenberg
Brot, Brétchen: Backerei Schifer Herrenberg
Brot, Brétchen: Backerei Baier Herrenberg
Schweinefleisch, Rindfleisch, Knochen: Metzgerei Klink Oberjettingen
Honig: SchlolRberg Imkerei Betsch Herrenberg
Mehl, Rapsal: Muhle Gliltstein

Sonstiges: Transgourmet Wurmberg
Sonstiges: Chefs Culinar Zusmarshausen
Sonstiges: Omega Sorg Essingen
Konfittiren, Musli: Faller Utzenfeld/ Schwarzwald

Schafskése, Produkte: Hofk&serei Zimmermann Tailfingen



Veranstaltungen im Hasen 2024/25

& n Whigky & Food am 28. September

Exzellente Whiskys treffen auf iberraschende Geschmackserlebnisse:
GenieBen Sie vom Weinhaus Alte Brennerei ausgewahlte Whiskys renom-
mierter Destillen in Verbindung mit einem kreativen 4-Gang-Gourmet-Menl(
von Kuchenmeister G. Nélly. Erfahren Sie mehr rund um das Thema Whisky.

Mundartstammtisech am O7. November

Ein schwébischer Abend bei Speis und Trank. Gast: Thomas Schwarz - ein
echter ,Voralbkommddiant®. Erforderlich ist eine verbindliche Platzreservierung
verbunden mit dem Kauf eines am Abend gliltigen Verzehrbons.

Bier /Heimat/Genusgs am [5. November

Entdecken Sie unsere Heimat und die lokale Bierkultur auf kulinarische
Weise - in Kooperation mit der Hochdorfer Kronenbrauerei genieen Sie
5 Biere und ein leckeres, saisonales 4-Gange-Menu.

Kiichenparty im Kiichenhaus Kaupp+Diether am 23. November

In Zusammenarbeit mit dem Weinhaus Alte Brennerei erleben Sie einen
exklusiven Abend mit 4-Gang-Gourmet-Menu und Weinbegleitung im
Kichenhaus Herrenberg. Anmeldung nur tber kuechenhaus-herrenberg.de.

Portwein-Menii am 30.N ovember (Vorverkauf: Weinhaus Alte Brennerei)

Erstklassiger Portwein trifft auf Uberraschende Geschmackserlebnisse:
GenieBen Sie vom Weinhaus Alte Brennerei ausgewahlte Portweine in Verbin-
dung mit einem kreativen 4-Gang-Gourmet-Men( von Kuchenmeister G. Nélly.
Erfahren Sie mehr rund um das Thema Portwein in Verbindung mit Speisen.

Silvesterball 2024 /2025 am 31. Dezember

Wie jedes Jahr, findet auch 2024 wieder unser geselliger Silvesterball mit Tanz
und aufwendigem Silvestermenu statt! GenieBen und erleben Sie Silvester

bei bester Unterhaltung mit Livemusik von Bernd Gottwald - Solo. NEU: Im
Preis inkl. sind ausgesuchte Weine, Sekt, Bier, Softgetrdnke und Wasser.

Wine&Dine am 25. Januar 2025

) Arnold Nolly, staatl. gepr. Sommelier, serviert ausgewéhlte biodynamische

"4 Weine, die mit einem kreativen 4-Gang-Men( von Kichenmeister G. Nélly har-
monieren. Erfahren Sie mehr iber die Arbeit rund um den Wein. Mit Gastkoch
- Michael Braun (Restaurant 959, Heidelberg) und Gtz Drewitz (Vinaturel).

Kaufen Sie Ihre Karte vorab. Alle weiteren Infos und Preise zu den Veranstaltungen
erhalten Sie unter www.hasen.de oder an unserer Rezeption unter post@hasen.de und 07032/2040

Anderungen vorbehalten. Wir hoffen, dass alle Veranstaltungen wie geplant stattfinden kénnen.
Fiir spannende Infos und Neuigkeiten zu unseren aktuellen Aktionen folgen 'O
Sie uns auf Facebook (hasen.herrenberg) & Instagram (hotel_gasthof_hasen).

RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben



Apéritif-Auswahl

Glas PROSECCO Prapian’  BIO 6,00

Glas KIR ROYAL’ 6,40
Glas PECHE ROYALQSekt & Weinbergpfirsichlikor 6,40
Glas SEKT oder SEKT-ORANGE’ 6,00
SEKT mit HOLUNDERBLUTE’ 6,40
PASTIS 51° sa 7,00
SHERRY FINO/AMONTILLADO/CREAM sd 5,20
MARTINI Bianco/Rosso/Extra Dry9 5d 5,70
PORTWEIN Marques ? 5d 6,50
PORTWEIN sandemann White Port9 5l 6,20
Ringhotelcocktail HeiCo mit Gin, Tonic und Apfelsaﬁ9 5 7,50
pscal il
Drinks mit....... Drinks alternativ
APEROL SPRITZ"*” 02 7,00 RIMUSS - ROSATO? 01 6,00
Sekt, Aperol, Soda, Orangenscheibe alkoholfreier Rose Skt atkohotfrei
HUGO9 o 7 00 Ein prickelndes Apéro-Highlight aus der Schweiz
Holunderbliitensirup, Sekt, Minze, Limette, Soda '
CAMPARI ORANGE/SODA™ 4y 02 7,90 VENEZERO SPRITZ* atkotstgre: -~ 02 6,80
Art A | mit alkoholfreiem Sekt
BACARDI COLA™ 4o 02 800 ndSog | Crenaeem e
SOUTHERN COMFORT*" 4« 2 8,
i Ginger Al a0z 00 RED BERRIES wksigre 02 7,00
Johannisbeersaft, alkoholfreien Selt
GIN TONIC mit Gordon 4y 02 8,40 und Limette
RED LUXURY"™ 02 7,80

SANBITTER mit Orangensaft” o2 6,50

Johannisbeersaft, Luxury, Sekt und Limette

Lirnsere Cmpfehlnrng:
erfrischender PNonats- Cocktail

Tt mnserer JNalt- V]?/Lisky— Rarte kbornen Sic ans wmit- und ohre A CEotol!
dter 30 Sorten Jhren Lieblings- \Whisky wvihilen. ?rﬂgen Sie Aariach

Ein Karte mit allen Zusatzstoffen und Allergene mit Inhaltstoffen liegt am Buffet aus!




GeNuss- KARTE AB 13. SEPTEMBER BIs 24. OKTOBER 2024

APERITIF EMPFEHLUNG

MARACUJA SPRITZ (mit Alkohol) 7,20
Maracuja, Cranberry, Lime Juice, Sekt und Soda

MARACUJA COOL (ohne Alkohol) 6,80
Maracuja, Lime Juice, Tonic, Rimuss und Soda

Take A
VORSPEISEN Take Away |

BLATTSALAT mit weiBem Balsamico- Dressing und Kohlrabi- Petersilien- Salat 9,90 8,90
mit Créme Fraiche, hausgemachtes Kérner- Kndckebrot und Fetakase

ii ﬁ Kleiner BLATTSALAT mit weiBem Balsamico- Dressing 6,20 555

HAUSGEMACHTE FLADLESUPPE mit Schnittlauch 790 7,10

% Klein - im Weckglas serviert ca. 140 ml 4,10 3,70

% KAROTTEN- INGWER- APFELSUPPE mit Réucherforelle von der Echaz 9,50 8,50
und Frischkdsedip

Klein - im Weckglas serviert ca. 140 ml 6,80 6,10

VARIATION VOM KURBIS mit Ziegenfrischkdse und Holunderbeeren- Sorbet 17,90 16,10
Kiirbis als Mousse, gebacken und gepickelt, Miso- Chilli- Mayonnaise

Gebratener ZIEGENFRISCHKASETALER im Kresse- Nest 15,00 13,50
Blattsalate an Zwetschgendressing, gerdstete Sonnenblumenkerne und Cro(itons
Haslacher- Zwetschgenrdster

==
@ Gaste mit kleinem Hunger erhalten Gerichte mit diesem Zeichen auch als kleinere Portion!
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Take A it
HAUPTGERICHTE KLASSIKER SFoer

ROSTBRATEN MIT 2ERLEI ZWIEBELN 31,50 28,30
Bratensauce, Bohnen mit Speck
hausgemachte Spatzle

RUMPSTEAK VOM GRILL 30,50 27,40
hausgemachte Krduterbutter und Pommes frites

HAUSGEMACHTE MAULTASCHEN mit Kase tberbacken 16,90 15,20
garniert mit Speck- Zwiebelschmelze, TomatensoBe

WIENER KALBSSCHNITZEL 30,50 27,40
Preiselbeermarmelade und Pommes frites

Hausgemachte GROBE BRATWURST mit Zwiebelsauce 18,90 17,00
Apfel- Sauerkraut und Kartoffelptiree

Hausgemachte SCHWABISCHE KASSPATZLE mit 2erlei Zwiebeln 19,90 17,90
kleiner Beilagensalat an weiem Balsamico- Dressing

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES 29,90 26,90
mit ROsti

SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL mit Jus und Apfel- Walnuss- Ragout 2590 23,30
Karottengemiise und Spétzle

KONIGSBERGER KLOPSE VOM KALB und leichte Kapernvelouté 18,90 17,00
Karottengemiise und Bulgur

FALAFEL BOWL 2450 22,05
Falafel mit Zwetschgendressing
Walnuss und Zwetschgenrdster, Blumenkohl gepickelt und Thahinecreme,

sautierter Quinoa

Witnschen Gie statt Aer vorgeschlagenen Beilage
Rostr, Kisespitzte sder Kroketten
berechnen wyir einen Anfschlag in Hihe von € 2,00.




Take A it
HAUPTGERICHTE - KULINARISCHER SPAZIERGANG Soawer

KALBSFILET UNTER DER KRAUTERKRUSTE mit Madeira- Jus 32,90 29,60
sautierte Pilze, Parmesansegel und Eigelbcréme

2erlei Blumenkohl, als Piree und gepickelt
getriffelte Kartoffel- Schnittchen ;

GEBRATENER ZANDER an Kokosnuss- Limettensauce 28,90 26,00
mit Pfirsich und sautierter Meeresspargel
geschmorter Fenchel und Zitronen- Polenta- Schnitte

KARTOFFEL- ZWETSCHGEN- KNODEL mit Butter- Haselnussschmelze 24,50 22,05
und Pilzvelouté, Haslacher Zwetschgenrdster und sautierte Pilze
Kiirbisgemise

Vegan:

3erlei vom KURBIS als Crispy Tempura, Gemiise und Piiree 24,50 22,05
mit Apfelsud, Herrenberger Mirabellen Chutney und sautierte Pilze

Bulgur

DESSERTKARTE

APFELKUCHLE mit VANILLE- EIS 9,80 8,65
und Zimtzucker, Sahnetupfer

HEISSE LIEBE - Vanilleeis mit warmen Himbeeren 8,90 8,00
und Sahnetupfer

CREME BRULEE von der Tonkabohne 8,50 7,65

ZWETSCHGENSORBET mit Schokoladen- Walnuss- Karamell -Tartlette 9,50 8,55
Zwetschgen- Joghurtmousse und Vanille- Crumble

DESSERTUBERRASCHUNG 13,50 12,15
Apfelsorbet mit Quarkmousse und Karamell

Haselnuss und Ahornsirup

Karamell- Popcorn

Im Weckglas - SCHOKOLADENMOUSSE mit Himbeercoulis und Sahne- Tupfer 4,90 4,40

3erlei hausgemachte PRALINEN 4,50 4,05
KUGEL EIS nach Wahl - diverse Sorten 1 Kugel 3,30 2,95
2 Kugeln 5,50 4,95
3 Kugeln 7,70 6,95
Sahnetupfer 1,00 0,90

Wichtiger Hinweis - Rote Preise:
Zeigt den Preis ab 2024 bei Abholung der Speisen!



RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben

SCHWABISCHES HEIMAT-GENUSS-MENU

% 1 geschmelzte Maultasche in der Briihe

* % Xk

ROSTBRATEN mit 2erlei Zwiebeln
Bratensauce, Bohnen mit Speck

hausgemachte Spatzle
%k %k %

APFELKUCHLE mit Vanilleeis
und Sahnetupfer

Mentipreis 43,50

KULINARISCHER SPAZIERGANG

VARIATION VOM KURBIS mit Ziegenfrischkése und Holunderbeeren- Sorbet
Kiirbis als Mousse, gebacken und gepickelt, Miso- Chilli- Mayonnaise
KAROTTEN- INGWER- APFELSUPPE mit Raucherforelle von der Echaz

und Frischkasedip
KALBSFILET UNTER DER KRAUTERKRUSTE mit Madeira- Jus
sautierte Pilze, Parmesansegel und Eigelbcreme
2erlei Blumenkohl als Piiree und gepickelt
getriiffelte Kartoffel- Schnittchen
* %k Xk
DESSERTUBERRASCHUNG
Apfelsorbet mit Quarkmousse und Karamell
Haselnuss und Ahornsirup
Karamell- Popcorn

3 Gang mit Suppe € 54,00
4 Gang € 70,00
Diese Speisefolge wurde von den Kiichenmeistern Gerhard Nélly und Mario Kunic s

fiir Sie zusammengestellt. Die Meniis kénnen bis 20.00 Uhr bestellt werden.
Viel Vergniigen und einen guten Appetit!

Unser Sommelier Arnold Nélly bietet Ihnen zu diesem Spaziergang- Menii eine kleine
Weinreise an. Sie genieBen 3 x 0,1L Aktionsweine + zum Dessert einen Etter Likr
zu einem Preis von € 19,00. Prost mit viel Genuss!



Bt §

WEINSPEZIALIT/"\TEN voM HAus

Die Monatsweine sind speziell von A. Nélly - staatl. gepriifter Sommelier - ausgesuchte Weine passend
zu den jeweiligen Monatsgerichten. Gerne kdnnen Sie diese auch fiir zu Hause

erwerben.
Wein - Offenausschank o1L 02L
2022 CUVEE JUNGER HASE, trocken 4,60 8,90

Spezialabfiillung, Cuvée aus Chardonnay, WeiBburgunder, Grauburgunder
Weingut Hornstein am See, Nonnenhorn, Bayerischer Bodensee

Das Cuvée besticht mit seiner Aromen-Vielfalt durch saftige Birnen & Apfel,
gefolgt von einem Hauch Mirabelle, kombiniert mit Melisse, Limetten und
Wiesenkrauter. Eine feingliedrige Mineralitdt rundet das Cuvée ab.

2023 CUVEE WEISS EDITION HASEN (Spezialabfiillung, limitiert), trocken 4,60 8,90
Sauvignon Blanc, Riesling, Miiller-Thurgau

Weingut Merkle, Ochsenbach

Die Edition besticht durch eine komplexe Aromen-Vielfalt von gelben Stein-friichten gefolgt

von Grapefruit & Stachelbeere. Animierend am Gaumen mit feiner Mineralitdt & Frucht.

2023 WEISSBURGUNDER, trocken 4,60 8,90
Weingut Klopfer, Weinstadt-GroBheppach, Remstal, Eco-Vin

Wiirttembergs Jung-Winzer des Jahres 2016

Aromen von Apfeln und Birnen werden erganzt durch zarte gelbe Steinfriichte,

wie Mirabelle und Pfirsich, untermalt von Zitrusfrische.

Animierend & geradlinig am Gaumen.

ROSEWEIN

2023 ROSE.WEIN.GUT, trocken 450 8,70
Cuveé aus Spatburgunder & Zweigelt

VDP Weingut Freiherr von & zu Franckenstein

Der Rosé spielt mit Aromen von Erdbeeren, Himbeeren und Kirschen, erganzt durch Pfirsich &
Grapefruit, begleitet von Wiesenkrautern. Am Gaumen griffig, wiirzig und animierend zugleich.

ROTWEIN

2021 MAISULAN 6 - gebrauchtes Barrique - trocken 4,70 9,20
Tempranillo

BIO Bodega Maisulan, Rioja Alavesa

Eine schwarze Waldbeeren-Vielfalt aus Kirschen, Blaubeeren, Zwetschgen &

Brombeeren wird untermalt durch feinwiirzige Nuancen von Zimt, StiBholz

und Sternanis. Er ist ein extraktreicher Rioja mit Tiefgang & Wiirze.
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Ein hochgeschétztes Biererlebnis

BIER FRISCH AB FAss

Hochdorfer Pils-Krone« 021 € 3,10
Hochdorfer Pils-Krone™ 0,31 € 4,0

Hochdorfer Gold-Krone™ 031 € 4,10
Hochdorfer Gold-Krone™ 0,5/ € 5,50

Hochdorfer Hefeweizen®™ 0,31 € 4,10
Hochdorfer Hefeweizen™ 0,51 € 5,50

Hochdorfer KELLER GOLD™ 0,31 € 4,10
Hochdorfer KELLER GOLD™ 0,51 € 5,50

naturbelassen, hefetrib, weicher,
vollmundiger Geschmack

JE NACH SAISON

Hochdorfer MAIBOCK* 0,331€ 4,50

kraftig, frisches Bockbier
Ausschank von Mitte April bis Mai

HOCHDOREER

Hochdorfer BARBARA BOCK* 0,33/ € 4,50

ein dunkles Doppelbockbier
Ausschank von November bis Januar

Hochdorfer Steinhauer Braunbier®™ € 5,50 [
Damals, heut & hier im Sormmer das Feierabendbier

SPEZIALITATEN AUS DER FLASCHE

Hochdorfer alkoholfrei™ 0,31 € 4,10
dlie herb-frische Entscheidung

Hochdorfer HELLES™ 051 € 5,50
Entdecken Sie jetzt das herrlich
erfrischende Helle

Hochdorfer Hefeweizen™ 0,5/ € 5,50
dunkel immer sehr beliebt

Hochdorfer Sportweizen alkoholfrei € 5,50
Das Sportweizen ist ein spritziger, isotonischer
Durstiéscher, reich an Vitaminen und Mineralstoffen

Natur-Radler **¢ 0,331€ 4,0
naturlicher Zitronensaft und frisches

Hochdorfer Bier vereinen sich zu einem

einzigartigen Genuss. Nur 2 % Alkoholgehalt!

Pink Grapefruit 7" 0,331 € 4,10
Grapefruitsaft und naturtribes Hochdorfer Bier
vereinen sich zu einen herb-frischen, spritzigen
Geschmack. Nur 2 % Alkoholgehalf!

Braumeisters Wilder Holunder*“0,33/€ 4,10
Holunderbeersaft und frische Brauwdrze

vereinen sich zu einem fruchtig spritzigen
Geschmackserlebnis. Alkoholfrel.

Aus der Region. Fur die Region

-10-



* ¥ X %

MINERALWASSER

Sprudel (Tafelwasser)
Mineralwasser Teinacher
Tafelwasser Bergkristall
Stilles Wasser Teinacher
Stilles Wasser Black Forest

Mineralwasser Teinacher
medium/normaly/still

Schweppes Tonic Water®
Schweppes Bitter Lemon!
Schweppes Ginger Ale”
Red Bull™"!

Afri Cola?"" - Zero?'”
Afii Cola?" - Zero?""
Orangenlimonade’
Orangenlimonade’
kleines Spezi'”

11172

groRes Spezi

Apfel-Holunder
Apfelsaft naturtrtbo/klar
Apfelsaft naturtrib/klar
kleines Apfelsaftschorle
groRes Apfelsaftschorle
Johannisbeerschorle
Johannisbeerschorle
HolunderblUtenschorle
HolunderblUtenschorle

SAFTE/ NEKTAR

Orangensaft
Traubensaft rot
Kirschsaft
Grapefruitsaft
Maracujasaft
Tomatensaft

0

>

Die Safte erhalt man auch als Schorle

* nicht Regional

021 € 3,10
0251 € 3,40
051 € 4,40
025! € 3,40
051 € 4,80
071 € 6,70
021 € 3,80
021 € 3,80
021 € 3,80
0251 € 5,0
021 € 3,20
041 € 520
021 € 3,20
041 € 5,00
021 € 3,20
041 € 5,00
021 € 3,30
021 € 3,80
041 € 5,20
021 € 3,30
041 € 5,00
021 € 3,30
041 € 5,00
021 € 3,30
041 € 5,00
021 € 3,80
021 € 4,00
021 € 4,00
021 € 4,00
021 € 4,00
021 € 4,20
041 +€ 1,70
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Tasse ESPRESSO Hausmischung'™ € 3,50
Tasse KAFFEE CREME - SCHUMLI"™ € 3,80
Tasse CAPPUCCINO '"® £ 4,10
LATTE MACCHIATO '"® € 4,10
MILCHKAFFEE "¢ € 4,10
KANNCHEN KAFFEE " € 7,00

Alle Kaffeesorten gibt es auch Koffeinfrei

IRISH COFFEE 4cl € 8,90
Kaffee NORMANDIE 2¢l (Cavadosy € 7,50
Kaffee MANAGER _ 4cl gaeyy € 8,90
Kaffee SCHUMLI & PFLUMLI4 ci € 8,9
Kaffee SUCHTIG - SCHWEIZ € 7.5

(Rezept geheim)

TEE UND ANDERE HEISSGETRANKE

GLAS TEE von Ronnefeld® € 4,10
Verveine - Kréutertee

Morgentau - Aromatisierter Griner Blatt-Tee mit Mango- Zitrusgeschmack
Bergkrauter - Nach Schweizer Art

Moroccan Mint - Griner Blatt-Tee mit Krauseminze

Rooibos Cream Orange - Aromatisierter Krdutertee mit Vanille-
Orangengeschmack

Darjeeling Summer Gold - Schwarzer Blatt- Tee

Fruits of Joy - Frichtetee mit Papayastickchen und Hibiskus-
Pfefferminzgeschmack - 100% organic / 100% vegan / 100 % eco-friendly
Charming Camomile - (Kamillen-) Krautertee mit Orangengeschmack -
100% organic / 100% vegan / 100 % eco-friendly

Spice of Life - KrGutertee mit Ingwer-Zitronengeschmack - 100% organic /
100% vegan / 100 % eco- friendly

Mindful Mint - KrGutertee mit Minzgeschmack - 100% organic / 100% vegan
/ 100 % eco-friendly

Natural English Breakfast - Schwarzer Tee - 100% organic / 100% vegan /
100 % eco- friendly

Green Dream - Griner Tee - 100% organic / 100% vegan / 100 % eco-
fiendly

Very Earl Grey - Aromatisierter Schwarzer Tee mit Bergamottegeschmack -
100% organic / 100% vegan / 100 % eco- fiiendly

HEISSE SCHOKOLADE © € 4,50
mit Sahne € -,80
TEE mit RUM 4 cl € 6,90

-12-
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