OsTeER- KARTE VoM 18.04.2025 - 21.04.2025

VORSPEISEN

SPARGELCREME- SUPPE mit eigener Einlage

Ziegenfrischkdse- Praline auf Pfeffer- Erdbeer- Ragout und Mandeln 9,90
FESTTAGSSUPPE - Rinderbriihe mit Maultasche, Fladle und GrieBnocke 9,90
GEBEIZTER LACHS mit Yuzu- Joghurt- Crémeeis 18,00

eingelegter Bondorfer Spargel und Frischkdsemousse
gerdstete Cashewkerne und Radieschen

Gebratener ZIEGENFRISCHKASETALER im Kresse- Nest 15,50
Schwarzwélder Schinken- Chips mit Blattsalaten an dunklem Balsamico- Dressing
gerdstete Sonnenblumenkerne und Crofitons, Preiselbeermarmelade

ZWISCHENGERICHT

SOT-L* Y- LAISSE vom Hahnchen mit Triffelschaum 18,50
Erbsenptiree und Spargel- Erbsen- Pilz- Saubohnengemiise

gebackene Polenta- Béllchen

- als HAUPTGANG - 36,00

HAUPTGERICHTE - KULINARISCHER SPAZIERGANG

ROSTBRATEN MIT 2ERLEI ZWIEBELN 33,50
Bratensauce, Bohnen mit Speck und hausgemachte Spétzle
WIENER KALBSSCHNITZEL mit Salat- Garnitur 32,50

Preiselbeermarmelade und Pommes frites

Gebratener LAMMRUCKEN mit Krauterkruste an Rosmarin- Lammsauce 35,90
Grapefruit- Honig- Ragout

Paprika- Zitronen- Plree und Spitzpaprika

rahmige Fregola- Sarda- Nudeln

Gebratene LACHSFORELLE von der Echaz mit Heu- Espuma 35,90
Schwarzwalder Schinken, Himbeere und sautierter Blattspinat

Kartoffelschnitte

SCHAFSKASE von der Hofkéserei Zimmermann 27,50

gratinierter Spargel mit Haselnuss und Hollandaise
Spitzpaprika und Passionsfrucht

VEGANE BOWL 25,50
Falafel mit Erdbeerdressing und Karotten- Ingwerpiree

eingelegte Méhre und Avocado

Quinoa vom Wiesenackerhof und Sesamcrunch

DESSERT

»HASEN- OSTEREI" 14,00
Gefiilltes Ei mit Schokoladen- und Erdbeer- Mousse umhiillt von Schokolade
und Haselnuss, Erdbeer- Sektstippchen und Erdbeer- Sorbet

CREME BRULEE von der Tonka- Bohne mit Vanille- Crumble und Mangosorbet 11,50

Eistruhe

KUGEL EIS nach Wahl - diverse Sorten

1 Kugel 3,30; 2 Kugeln 5,50; 3 Kugeln 7,70
Sahnetupfer 1,00




RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben

OSTERMENU

SOT-L" Y- LAISSE vom Hahnchen mit Triiffelschaum
Erbsenpiiree und Spargel- Erbsen- Pilz- Saubohnengemiise
gebackene Polenta- Béllchen

oder

SPARGELCREME- SUPPE mit eigener Einlage
Ziegenfrischkdse- Praline auf Pfeffer- Erdbeer- Ragout und Mandeln

* Kk K
Gebratener LAMMRUCKEN mit Krauterkruste an Rosmarin- Lammsauce
Grapefruit- Honig- Ragout

Paprika- Zitronen- Piiree und Spitzpaprika
rahmige Fregola- Sarda- Nudeln

% % % X

,HASEN- OSTEREI"
Gefiilltes Ei mit Schokoladen- und Erdbeer- Mousse umhiillt von Schokolade
und Haselnuss, Erdbeer- Sektsiippchen und Erdbeer- Sorbet

3 Gang mit Suppe € 57,50
3 Gang mit Sot-I'y- Laisse € 65,00

Diese Speisefolge wurde von den Kiichenmeistern Gerhard Nélly und Mario Kunic
fiir Sie zusammengestellt. Das Meni kénnen wir bis 20.15 Uhr reichen.

WIR WONSCHEN ALLEN GASTEN EINE FROHE OSTERZEIT
UND EINEN GUTEN APPETIT

DAS HASENTEAM
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